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人気のお味噌教室です。ご予約はお早めに！




創ノ味噌以外の手づくり味噌教室は、毎日開催しております。
こちらもぜひご参加ください。





手づくり味噌教室













無農薬・無化学肥料のお米と大豆を使用しています。










春季休業のお知らせ


いつも当店の商品をお買い上げいただき、誠にありがとうございます。

誠に勝手ではございますが、下記日程は春季休業とさせていただきます。

休業期間中にいただきましたご注文・お問い合わせには休業明けより順次対応させていただきます。

皆様には大変ご迷惑をおかけいたしますが、何卒お理解いただきます様よろしくお願い申し上げます。



■春季休業日

2024年4月1日（月）～2日（火）







送料改定のお知らせ


いつも当店の商品をお買い上げいただき、誠にありがとうございます。

昨今の輸送費・燃料費等の高騰により、弊社におきましても商品お届け送料を2023年7月1日より以下に改定することとなりました。

皆様には大変ご迷惑をおかけいたしますが、何卒お理解いただきます様よろしくお願い申し上げます。



常温：1,265円（北海道・沖縄：2,035円）

クール便：1,485円（北海道・沖縄：2,255円）

（いずれも税込み価格）




［大人気商品］味噌キット


ご自宅でかんたん味噌作り♪約3kgのお味噌が出来上がります。

誰でも作れるうれしいレシピつきです。

※生米糀と茹でた大豆をお送りいたしますので、商品到着日もしくは次の日までには仕込んでください。




熟成（元禄）味噌タイプ


麦味噌タイプ


玄米味噌タイプ


田舎（堺）味噌タイプ


白みそタイプ






新着情報



	FOODEX JAPAN 2024に出展しました。展示会ご来場のお礼
	糀の伝統＋挑戦！糀から生まれた代替食品を開発しました
	カンボジアでも愛される糀屋 雨風
	「シマノものづくり特別賞」を受賞しました。
	「料理マスターズブランド」に認定されました。
	［元気をつくる！麹の甘酒図鑑］で紹介されました。
	糀カフェ ビオトポスが『電気と保安 2023年1・2月号 No.513』で紹介されました。
	［phoenix 第580号］で紹介されました。










雨風とは




 約330年前、元禄二年堺で醤油醸造業を始めた初代和泉屋熊次郎は、雨が降っても風が吹いても商いを休む事が無かった所から『雨風屋さん』と呼ばれて親しまれたのだとか。糀屋雨風の屋号は、ここから生まれました。 




戦前は宮内庁御用達となり宮中へ納品していた老舗醤油蔵の糀屋雨風は、幾代にも渡り伝承されてきた糀づくりの伝統技法そのままに、今も木桶や杉室を使い、一粒一粒丁寧に糀と向き合います。




現在は、地元の堺の人々に愛され続けてきた糀（こうじ）づくりを主に、その関連商品（味噌・醤油・醤油加工品・甘酒・どぶろく・等）を製造販売し、糀文化を現代に広めています。









手づくり味噌教室



糀屋 雨風の「生糀」を使った製造メーカーが直に教えるこだわりの手作りみそ教室です。







糀をつかう料理教室



ごはんが主役の料理研究家 おくのひろみ先生による糀を使った人気の料理教室です。







amekaze ナチュラリコ



自然栽培農家とのネットワークと共同開発で「美味しい」と「安心」を食卓へご提供します。
















直営店






糀屋 雨風　本店



大阪府堺市西区津久野町3-32-11







糀カフェ ビオトポス



大阪府堺市西区津久野町3-32-11 1F







イオンモール堺北花田　無印良品店



大阪府堺市北区東浅香山町４-１-12 1F













雨風の想い




糀屋 雨風は、元禄の創業以来「糀」と深く関わり、地元堺の人々に愛され続けてきました。
日本の伝統食である糀を次世代に残すため、江戸時代から受け継ぐ手作りにこだわる匠技で日々丹精込めて糀と向き合っています。
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			糀（こうじ）

	糀 加工品

	味噌

	醤油
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	甘酒
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	季節物・ギフト
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					大阪府堺市西区津久野町3丁32-11

					
													お問い合わせ072-262-0333						

						営業時間：月～土 9:00～17:00

					

					
						©2024 株式会社 雨風 inc.

					

				

			

		
	

		
	










